
 

Tapas 

 
Sashimi di pescato del Giorno con Kimchee  9,00 
Sashimi of fish with Kimchee and citrus fruit sauce 

 
Salmone marinato con pomodorini secchi 9,00 
Salmon marinated with sundried tomatoes 

 
Tonno scottato con pomodorie pistacchi  9,00 
Tuna with tomatoes and pistachio 

 
Polpo arrostito marinato alla soia con verdure 9,00 
Octopus marinated with soy sauce and vegetables 

 
Calamari fritti con maionese agli agrumi 10,00 
Fried squids with citrus fruit mayonnaise  

  
Fiore di zucca ripieno di ricotta e provola 7,00 
Courgette flower filled with cheese  

 
Bruschette miste, classica  10,00 
con burrata e pomodori secchi, tonno ed olive  
Mix of Bruschette, with tomatoes, burrata and dried 
tomatoes, Tuna 
 

Formaggi 
 
Provolone del Monaco Dop,  
Parmigiano Reggiano Vacche rosse 36 mesi, 
Blu di Capra, Formaggio di latte misto al Barolo,  
Pecorino affinato nel fieno 
 
Selezione di 3 formaggi / three cheeses € 18.00 
Selezione di 5 formaggi/ five cheeses € 25.00 
 
In abbinamento composte di frutta e ortaggi 
Served with fruits and vegetables compote 
 

 

 

 

 

Vini al Calice 
 
Bollicine 
Franciacorta Monogram  10,00 
 
Bianchi 
Core Bianco 2019 Montevetrano 10,00 
Crateca Biancolella 2021 Crateca  12,00 
Greco di Tufo Oltre 2018 Bellaria  12,00 
Gewurztraminer  2019 Cantine Bolzano 12,00 
Chardonnay Collio2020 Toros 12,00 
Riesling Trocken 2020 Thanisch  12,00 
 
Rosati 
Studio 2021 Château Miraval 10,00 
 
Rossi 
Nero del Tasso 2017 De Angelis 12,00 
Lacryma Christi  2015 Casa Setaro  10,00 
La Massa 2019 La Massa  12,00 
Etna Rosso  2019 Eduardo Torres  12,00 
Valpolicella Case Vecie 2019 Brigaldara  10,00 
 
 
Birre Artigianali 10,00 
Syrentum Chiara ai Limoni 33cl  
Armida Chiara alle arance 33cl 
Marilyn Italian Ale 33cl 
 
Long Drink 10.00 
Vodka  Russian Standard, Stolichnaya 
Gin Gordon, Tanqueray, Bombay 
 
Long Drink Premium 15.00 
Gin : Hendrick’s, Gin Mare, Citadelle, Monkey 47, 
Martin Miller, Old Tom Berto, Portofino, 
NO.3 London, Elephant, Sip Smith, Engine, Sabatini, 
Roku, Tanquery 10 
Vodka: Grey Goose, Beluga, Belvedere, Konik’s Tail, 
Ketel One 
 
Long Drink Edizione Limitata 18.00 
Vodka Kauffman,  
Gin Mare Capri 



Per i clienti che non hanno riservato un tavolo 
al ristorante e che non alloggiano al Relais Blu 

dalle 17.00 alle 22.00  
la prima consumazione avrà un costo minimo 

da Euro 10.00 per persona 
 

For the Bar guests that don’t have a reservation 
at our restaurant and are not resident at Relais 

Blu from 17.00 to 22.00,  
the first order will have a minimum cost from 

Euro 10.00 per person 
 
 

Analcolici - Alcohol Free 10,00 

Dino succo di albicocca e crodino  

Fruit Punch succo d’ ananas, succo d’ arancia, succo 
di limone e carota 

Gino Tonic Sabatini, tonica al pompelmo rosa  

Virgin Rossini purea di fragole e sprite 

 

Gli Internazionali 15.00  

Bloody Mary vodka, pomodoro, succo di limone  

Boulevardier bourbon, vermuth rosso, campari 

Bramble gin, succo di limone, liquore di more 

Cosmopolitan vodka, lime, triple sec, cranberry 

Daiquiri rum Cubano, lime, zucchero 

Dry Martini gin, vermouth dry 

Manhattan rye whiskey, vermuth rosso, angostura 

Margarita tequila, succo di limone, triple sec 

Mojito rum anejo, menta, soda, succo di lime 

Moscow Mule vodka, succo di lime, ginger beer 

Old Fashioned bourbon, zucchero, angostura, soda 

Paloma tequila, lime, soda al pompelmo rosa 

Pornstar Martini vodka, vaniglia, passion fruit 

Pina Colada rum, ananas, cocco 

Vieux Carré bourbon, cognac, vermuth rosso  

 
 
 

 
 
Relais Blu Signature  15.00 
A-More vodka, frutti di bosco, liquore alle more, 
cranberry, succo di limone 

Grotta Azzurra rum bianco, blu curacao, marmellata 
di limoni, menta glaciale, sprite 

Il Genovese  vodka, chartreuse verde,              
sciroppo alla noce, basilico  
 
Purple Berto gin, infuso al timo e butterfly pea tea,  
st germain, vermouth dry, aroma di limone  
 
Tramontando rosolio al bergamotto, passoa,        
frutto della passione fresco, prosecco 

Tropical tequila, chartreuse gialla, passion fruit,    
sale al lime 

Vesuvio Mule vodka alla rucola, succo di limone, 
confettura di albicocche e ginger beer 

Spicy & Tonic gin, sciroppo di menta piccante, triple 
sec, acqua tonica 

Tu vuò fa l’Americano bourbon whiskey, amaro 
montenegro, sciroppo d’acero, angostura 
 

I Classici Italiani 15.00 
Negroni gin, vermuth rosso, bitter 

Americano vermuth rosso, bitter, soda 

Rossini purea di fragole, franciacorta  

 
Spritz Cocktails  10.00 
Aperol Spritz prosecco, aperol, arancia e soda 

Mitigliano prosecco, liquore di sambuco, menta, lime 

Limoncello Spritz limoncello, prosecco e menta  

Garden Spritz chandon e rosmarino 

 

 

 

 


